
Le Sequin
Offre banquet

0 6  3 8  6 2  5 6  4 0

8  R u e  d u  P r i n c e  I m p é r i a l
6 4 2 0 0  -  B i a r r i t z

( F r a n c e )

l e - s e q u i n @ g m a i l . c o m
 

h t t p s : / / l e - s e q u i n . j i m d o s i t e . c o m

Jean Dufer

Nos plats
Formule entrée/plat ou plat/dessert : 

50 € (supplément fromage + 6€)

Formule entrée/plat/dessert : 

65 € (supplément fromage + 6€)

ENTRÉES
Coquilles Saint-Jacques poêlées, sorbet 

aux piquillos, chips de jambon de Bayonne 
*14

****

Velouté de pois cassés et chipirons du 

Pays Basque à l'ail et persil 

*7,14

PLATS

Axoa de veau revisité, wok de légumes

croquants du Pays Basque

****

Turbot rôti sauce piquillos, mousseline de
patate douce, chips de panais

*4,7

FROMAGES

Assortiment de 5 fromages affinés au choix de la
fromagerie Saint-Charles à Biarritz

*7

DESSERTS

Gâteau basque à la cerise noire de
 la Maison Pariès

*1,3,7
****

Soupe de chocolat rafraîchie, 
piments d'Espelette, chouchous

*3,7,8
 
 

*ALLERGÈNES

Accord mets et vins + 15 € par personnes

Possibilité d'avoir des cocktails en apéritif à

voir avec la direction de l'hôtel

https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recette/12265-soupe-de-chocolat-rafraichie-au-piment-d-espelette-chouchous.php
https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recette/12265-soupe-de-chocolat-rafraichie-au-piment-d-espelette-chouchous.php
https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recette/12265-soupe-de-chocolat-rafraichie-au-piment-d-espelette-chouchous.php

