Formule entrée/plat ou plat/dessert :

Af% ij 50 € (supplément fromage + 6€)

Formule entrée/plat/dessert :
65 € (supplément fromage + 6€)

Accord mets et vins + 15 € par personnes

ENTREES
Coquilles Saint-Jacques poélées, sorbet
aux piquillos, chips de jambon de Bayonne
*14

*khk*k

Velouté de pois cassés et chipirons du
Pays Basque & l'ail et persil
*7,14

PLATS

Axoa de veau revisité, wok de légumes

croquants du Pays Basque
*kk*k

Turbot réti sauce piquillos, mousseline de
patate douce, chips de panais
*4,7
FROMAGES

Assortiment de 5 fromages affinés au choix de la
fromagerie Saint-Charles & Biarritz
*7
DESSERTS

Gateau basque & la cerise noire de
la Maison Pariés
*
13,7
*k*%k%k
Soupe de chocolat rafraichie,

piments d'Espelette, chouchous i
378 *ALLERGENES

Possibilité d'avoir des cocktails en apéritif a
voir avec la direction de I'hatel
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https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recette/12265-soupe-de-chocolat-rafraichie-au-piment-d-espelette-chouchous.php
https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recette/12265-soupe-de-chocolat-rafraichie-au-piment-d-espelette-chouchous.php
https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recette/12265-soupe-de-chocolat-rafraichie-au-piment-d-espelette-chouchous.php

