Vous souhaite

| a Pienvenue

KRestaurant ouvert et dirigé depuis 199% par | aurent GILBEKRT,
Assisté de son chef de cuisine, Florcnt DURAND

Tt de Pensemble de son équipe.



« Enfant du pays, je porte en moi la fierté de nos produits locaux, incarnés a

travers leur qualité et un savoir-faire. Mon souhait est de les partager avec

vous, d travers les mets et les vins que vous dégusterez dans mon restaurant ».

Fruits et légumes
Fain

(anard & foie gras
Fromage de chevre
CEufs
(Champignons
Fromage

[_apin

Volaille

Boeuf

Glaces

Vins

Laurent GILBERT
-l_e Grand Jardin - Vallet - bio
-Boulangerie Corbeille a Pains & |_es Saveurs mon Moulin ~ Clisson
- Jo&l Guerin —~ Chavagnes en Paillers
~-Sceal aGalaxie - | e | oroux-Pottereau
- Gaec de ' au Vive — St-[ilaire de Clisson
- Spiru Champi et Cie ~ St-(Georges de Montaigu
- Fromagerie |_oret — Marché de Clisson
-Scea ]__cgi[aP - T reize Septiers
- Christian Delavaud - Cugand
- Ferme de Horizon — | ¢ | andreau
- Atelier de | aurence — Clisson
-Domaine | _uneau-apin - | ¢ | andreau - bio
-Domaine Fred |_ailler - (Gorges - bio
- Domaine Martin—|_uneau ~ (Gorges
-Domaine de |_a (Ganoliere — (Gorges
-Domaine de l’E_Pinay ~ Paquereau - Clisson bio
-Domaine Ménard-(Gaborit — Monnieres

Notre restaurant s’inscrit dans [a démarche du « [ ait maison », débinie ainsi par /a Profess/on :

« Lcs /o/ats faits maison sont élaborés sur p/ace, 5 base de Proa/u/ts bruts ».
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Notre carte est moditide régu//'c'rcment, et s°élabore en fonction des /orodu/fs de saison



Cété carte...

n guise d’introduction

Fatcl’:wor‘( de Carottcs 7.50€

(Creme de Carottes, gel de carottes au Poivre vanille,

Carottcs a i’orange, Pesto de fanes de carottes.
Saint Jacqucs Marinées, T ruite fumée au foin 8.70€
5,5’0”5‘3 cake 3/a B/Ctte, b/'sc]ue de corail

Foie gras rhubarbe Fraise 8.70€

C/wtncy, cume de zfra/'sc, croustillant de fraises.

|nvitation a Poursuivrc’:m

Suggcstion du Moment 19.80€

T ataki de T hon Kougc Albacore 22.00€
Gel au yuzu, noix de coco, légumes de saison.

Pavé de Sc“c cl’agncau 21.60€

Imcusé au Komarin, shiitai(es, Pleurotcs, courgettes roties,

Mousselinc de chou fleur.

T urbot Sauvage snacké 28.50€

Mousseline chou~ﬂeur, écume de feuilles d’huitr@s, légumes de saison.

Fourquoi pas un Pctit Plaisir...

Douceur tropicalc 7.90€
(roustillant noix de pécan, mousse chocolat, gelée manguc/Passion
(Gourmandise Aciduléc 7.90€
Cake imbibé de citron, gel de citron, citron caviar et citron combawa.
| villusion de Jcan—-BaPtistc 7.90€

Gcl abricot, ganache abricot-chocolat blancj croustillant de riz
Souﬁqé au zéphgr caramel, tartare abricots.
Sug,g,cstion de Dessert du Moment 6.00€

Assiette de Fromagcs affinés (trois/quatrc familles de Fromagc) 8.90€
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té Menus....

Plaisir des Sens

3%.90€

(_hoix des entrées

n guise d’introduction

Choix des Plats

[nvitation & Poursuivre

(Turbo suPPlément : 5.00 euros)

(Choix des desserts
Fourquoi pas un Pctit Plaisir....



Formule dég,ustation

17.80€ sur Place
14.90€ 2 emporter

umqucment le midi, du lundi au vendredi
(samcjours Fériés)

™ ntrée clujour

Flat ciujour

Dessert c{ujour

Cc menu est élaboré essentiellement a Partir de Produits Frais,

et pour une quantité limitée.

Menu enfant
12.00€

Foisson frais selon arrivage

Qu
Suggcstion de Plat du Chef

Dessert au choix



(_oté boissons....

AEéritxﬁcs

Jus de raisin Péti”ant (sans alcool) 3.80€
2]

Cocktail de fruits (sans alcool) 450€
26l

Cocktail maison 5.00€
12

Hanteur antillais maison 5.00€
5 cl

Kirbreton 4.50€
iodl

Kir nantais 4.90€
12

Kir Péti"ant 5.00€
12 cl

Créme de cassis, mire, PéCI’]C, Framboise, cerise

Porto, Martini blanc et rouge, Suze 4.50€
4

Ricard 4.50€
2 dl

Whisky 6.00€
Aberlour~ 1O ans d’ége

5 cl

[aux

Vittel, Badoit, San Fc"cgrino 420€
100

Vitel, Badoit 3.10€
50 cl

PBoissons chaudes

Cafe Ncsprcsso 250€
Thé ouinfusion 2.50€
Grrand café (double café) 4.00€
Café creme 2.90€

Pieres

Kon]énc ambrée ~ 33 | (bio) 5.00€
M¢élusine — blonde artisanale - 33 5.00€
(Guinness -~ 50 cl 6.50€

Cidrc Val de rance (brut) - (Cétes d’ Armor

18 cl 340€

50 cl 6.20€

75 8.00€

Digesthcs

Cognac, cognac aux amandes — Fine Donjon - 2d
4.80€

Poire Aigucbc”c (liqucur)

Recette des moines de la Dréme Provengale 2

l 4.80€

Bai]cgs, Cointreau, Calvaclos, FCPPcrmint
Get31,(Get27 2l 4.80€
Khum Matusalcm —~ 2% ans d’égc -~

Rhum extra-vieux haut de gamme, issu d’une solera.
Notes de bois, noisettes, amandes gri“ées 2.5l

9.00€

(_hampagnes et vins mousscux

Méthode traditionnelle

vin mousseux de qua]ité C\/MQ} 75
c 21.00€
12l 5.00€
Maison Bi"ccard-—f—)almon (brut)

75 ¢l 45.00€ la

coupe de 12 ¢ 11.00€

Jus de fruits, sodas, etc...

Orangc, PamPlcmoussc, abricot, pomme
25 cl % 90€

Orangina 25 ¢l 3.90€
Coca~cola, Perrier 33 (| 3.90€
| imonade et diabolo 26 2.70€
Sirop abeau 26l 2.00€

Menthe, citron, grenacline, fraise, cassis




-

Balade dans les vignes....




Vins blancs sec

Notre région

J.G.P.Val de | oire « Pinot gris » (demi-sec)
Domaine de I’Epinay ~ (lisson bio

|.GF. \/al de | oire ~ Chardonnag
Domaine du Moulin (Camus - Vallet-

Aoc Muscadet Sevre et Maine sur Jie
c:La Ganou
Domaine de la (Ganoliere - Gorgcs

Aoc Clisson Cru Communal
"Clisson”

Domaine Martin-|_uneau

Aoc Gorgcs Cru Communal
a Gorgcs”
Domaine de la (Ganoliere - Cl—zristophe Boucher

Aoc Gorgcs Cru Communal
2] GOI"gCS”
Domaine Bregeon ~red | ailler bio

Aoc °Goulaine” Cru Communal

"Goulainc”

Cuvée Excelsior~ Clos des Noelles - Domaine | uneau ~FaPin

Kégion Valde [ oire

Aoc Cour-Cheverny | e Petit Chambord

Aoc Saumur  Domaine Des Guyons - Cuvée Vent du Nord
AocReuilly Domaine De Seresnes- Cuvéee | es Saints

Région (étes du KRhone /| anguedoc-Roussillon-

IGP Fags CI’OC Viognicr~5€rre de Guérg — o uvée Hnte!!igence”

Mzedaille d or — vin Languedoc~Roussi”on
Aoc Saint Chinian - T errasse de (Gabrielle -
AOP Corbieres ~ (hateau Caragui]hes - bio

bio

\n
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o

11.80€

11.80€

14.00€

14.00 €

18.70€

18.70€

75

18.00€

18.00€

18.00€

21.00€

21.00€

26.00€

29.00€

28.00€
26.50€

29.50€

19.80€

26.50€

28.00€

Millésime

2018

2018

2017

2015

2015

2014

2015

2018
2017

2018

2018

2018

2018



Vins blancs sec (suite)

50l 75¢l
Kégion Bourgogne
Aoc Bourgonnc Tonnerre ~ Chevalier &'[- on 19.00€ 28.50€
Aoc Viré Clessé ~ Domaine (Gondard Perrin - 35.00€
Aoc Macon \/i“agcs - Domaine Alexis Pollier - 35.00€
Vins blancs moelleux
Aoc Coteaux de I Aubance bio - 26.00€
- Domaine des Rochelles - Jean-Yves | ebreton
IGF Cétes de Gascognc (Gros Manscng) - 21.00€
Domaine Maubet
\/| ns Kosé
\/Df: «]Domaine \/ahulius bio 16.00€ 24.00€
AOP Cétcs de Frovcncc - ] our Saint [Honoré - bio 32.00€
Aoc Saumur Rosé «Domaine des Nerleux » bio 16.00€ 24.00€

IC‘IF Cotcaux Aix en Frovcncc ~ Domaine d'f ole bio 32.00€

Millésime

2017
2015

2017

2018

2018

2019
2018
2018

2018



Vins Rouges

Kégion V/alde [ oire

Vin de Fags du Valde | oire "]:roggy ch” bio
(Gamag rouge), Domaine FaPimLuneau Pierre -] andreau-

Aoc Chinon « Lcs Gravcs » Domaine [Tabrice (Gasnier bio &

Aoc bourgucil ~Bertrand & Vincent Marchesseau- bio I

Aoc Anjou \/i”agc Prissac bio I

«| a Croixde Mission »~ Y. [ ebreton

Kégion du 5110’ QOluest

Aoc Mac‘iran Domaine | abranche | affont bio I

AOC Cahors ~ (Chateaudu Cedre - bio

AOC Fécharmant Domaine Dubard -

Kégion [ anguedoc,” Koussillon

Ao.c. Saint Chinian -Chateau | a Dournie bio
Avo.c. Faugeres Domaine Cazalet St Antonin bio I
Avo.c.[augeres | es Jardins bio
Aso.c. Cotes de Roussillon Villages - bio
Domaine des Soulanes

AOP Maury ~ Moelleux-
Vin doux naturel « Domaine des \/ignerons de Maurg »

50l 75 Millésime
16.00€ 24.00€ 2017
~ 24.00€ 2018
16.20€ 25.00€ 2018
~ 32.00€ 2017
26.00€ 2016
- 29.00€ 2016
29.00€ 2017
14.00€ 21.00€ 2017
32.00€ 2017
16.20€ 25.00€ 2018
- 31.00€ 2017
- 21.00€ 2018



Vin Rougc (suite)

Région (btes du Khone

A.o.c. Costieres de Nimes - (Chateau Montfrin
Aoc Beaumes de Venise [Domaine des (Garances

Aoc Crozes Hcrmitagc Domaine Darnaud
Aoc Gigondas Domaine de la Bouissiere

Kégion Peaujolais

Aoc Chiroubies Domaine des Marrans

RKégion Bordeaux

Aoc Bordeaux
Ché’ceau Narclique la (sraviere

Aoc Cotcs de }:rancs
Chéteau Nardou

Aoc Cotcs de Bourg
Domaine Guibonnct

Aoc Montagnc Saint E_milion Medaille argent Paris

(Chateau T reytins

Aoc Médoc - (hateau | alandotte

Aoc| alande De Pomerol  Chateau (Garraud
Aoc St F milion Grand Cru

(hateau D’ Arcole

50 d 75 cl Mi"ésimc
bio 16.00€ 24.00€ 2017
bio - 24.50€ 2017
bio - 38.90€ 2018
- 41.00€ 2016
- 37.00€ 2015
14.00€ 22.00€ 2016
14.00 € 22.00€ 2016
29.00€ 2016
31.00€ 2011
31.00€ 2012
46.00€ 2010
bio 46.00 € 2015
Magnum 90.00 € 2015



I nvie d’un verre de vin blanc

Aoc Coteaux de I Aubance moelleux bio
IGFP Cétes de Gascogne moelleux

|.G.F.Val deloire « Finot Gris » Paquereau- Clisson bio
Aoc Corbieres blanc (Chateau bio

IGF Chardonnay  Huteau -Poulanger

Aoc (Gorges- Poucher Brigitte &(Christophe
Aoc Clisson- Martin-]_uneau

Aoc Bourgogne T onnerre - (Chevalier &' on
IGF Fays #'Oc Viognier -Serre de Guéry

12d

i2cl
i2cl

12
12
12
i2d
12

12d

I nvie d’'un verre de vin rosé

VdFVaﬁulius - Domaine Sarda bio I

" nvie d’un verre de vin rouge

IGF - Val de Loirc Gamay ~ | uneau Fapim /:roggy Kec/« bio

Aoc Bourgueil bio
Aoc Bordeaux ~ (Chateau Nardique la Graviere

A.o.c. Costieres de Nimes — (Chateau Montfrin bio
Awo.c.Taugeres — | es Jardins bio I

Aoc Saint Chinian ~ (Chateau | a Doumnie
Aoc Maury -\/ignerons de Maurg ~M0c“cux

12d

12d
12d
12 ¢l
12 ¢l
12 cl
12 ¢l

izd

4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€

4.50€

4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€



